ROTES
SCHLOSS

JAGSTHAUSEN

Spargelcremesuppe
mit Einlagen von griinem und weilsem Spargel

Erdbeer-Spargelsalat
mit Ziegenkaseeis und Streuseln

Portion Stan%ens argel
mit Sauce Hollandaisc oder zerlassener Butter,
Petersilienkartoffeln und schwabischen Krauterfladle

dazu empfehlen wir wahlweise:

-gekochten Wacholderschinken und geraucherten Wildschweinschinken*
-kross gegrilltes Filet von der Kochertaler Forelle

-rosa gebratene Rinderhtifte

-knusprig paniertes Wildschweinschnitzel*

-rosa gebratenes Ralbsriickensteak

—zartes Wildschweinfilet*

*all unsere Wildgerichte stammen aus cigener Jagd und heimischen Waldern

Ragout von weiflem und grinem Sparﬁel
in Rieslingrahmsauce, dazu schwabische Kkrauterfladle

Spargel-Carbonara
mit weildem und griinem Spargel, dazu Schinkenwiirfel

Flammkuchen ,,Veronika“
belegt mit Rahm, Zwiebeln, Spargel und gekochtem Schinken

Mousse von dunkler Schokolade mit Rhabarberkompott

Unseren Spargel bezichen wir direkt vom Spargelbauern aus der Region,
Beeren & Spargel v. Metzingen aus Burg-Neuenstadt

(12. April bis 4. Juni)

Spargelwochen

750€
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8,80 C



