SCHLOSS 9.Nov - 8.Jan.

JAGSTHAUSEN

ROTES Traditionelles Ganseessen

1 1
Ganseschmalz mit Apfelstticken, Rostzwiebeln und Bauernbrot 420 €
Winterliche Gansesuppe 6,80 €
Knackiger Feldsalat mit gebr. Speck
an "weilses Schloss" - Dressing und Laugencrotitons 12,80 €

Carpaccio von der gerducherten Gansebrust
mit kandierten Senfkirschen und schwarzer Walnuss 12.80¢€

Feine stticke vom knusprigen Gansebraten/oder gebr. Ente
mit Quittenrotkraut, Mandel-Bratapfel und Kartoftelklofden 34,00€ /27,00 €

Apfelkiichle mit Zimtkirschen und Vanilleeis 850 €

... oder als leckeres Meni:

I.Ganseschmalz

2.Feldsalat oder Suppe

3.Gansebraten oder gebr. Ente

4. Apfelktichle 50,50 € /43,80 €

JHeute koche ich nicht®
- Lassen Sie an Weihnachten den Kochloftel von uns schwingen!

Gerne nchmen wir jetzt schon Reservierungen ftir die Feiertage an.
Sonntagmittag, den 25.12 und Montagmittag, den 26.12.22:

* 3- oder 4-Gange-Ment und a la carte im Roten Schloss
 Weihnachtsbuffet auf dem Landgut Halsberg

Auch an Silvester hat unser Restaurant ftir Sie geofinet!



ROTES Unser Gansementi
SCHLOSS 9.Nov. - 8.Jan.

Gadnseessen nach "Gutsherrenart"

Ganseschmalz mit Apfelstiicken, Rostzwiebeln und Bauernbrot

KRk

Winterliches Gansestippchen

oder

Knackiger Feldsalat mit gebr. Speck
an "weildes Schloss" - Dressing und Laugencrottons

KRk

Feine stiicke vom knusprigen Gansebraten/oder gebr. Ente
mit Quittenrotkraut, Mandel-Bratapfel und Kartoftelklofden

KRk

T R A AN
Unsere Weinempfehlung

2016er "Rotes Schloss" Rotweincuvée, trocken 0,75
Weingut GA Heinrich - Heilbronn 0551
2017er Blaufrankisch, trocken 0,75

Weingut Graf von Beutzel, Schozach 0551




