
Gänseschmalz
Feldsalat oder Suppe
Gänsebraten oder gebr. Ente 
Apfelküchle

1.
2.
3.
4. 50,50 € / 43,80 €

4,20 €

6,80 €

12,50 €

18,80 €

34,00€ / 27,00 €

8,50 €

Gänseschmalz mit Apfelstücken, Röstzwiebeln und Bauernbrot

Winterliche Gänsesuppe

Knackiger Feldsalat mit gebr. Speck 
an "Weißes Schloss" - Dressing und Laugencroûtons  

Foie Gras von der Gans mit dreierlei 
vom Laibacher Hokkaidokürbis

Feine stücke vom knusprigen Gänsebraten/oder gebr. Ente
mit Quittenrotkraut, Mandel-Bratapfel und Kartoffelklößen 

Apfelküchle mit Zimtkirschen und Vanilleeis
 

... oder als leckeres Menü:

Traditionelles Gänseessen
 8. Nov - 4. Jan.

„Heute koche ich nicht“
– Lassen Sie an Weihnachten den Kochlöffel von uns schwingen!

Gerne nehmen wir jetzt schon Reservierungen für die Feiertage an.
Montagmittag, den 25.12 und Dienstagmittag, den 26.12.23:

3- oder 4-Gänge-Menü und a la carte im Roten Schloss
Weihnachtsbuffet auf dem Landgut Halsberg

Auch an Silvester hat unser Restaurant für Sie geöffnet!



Gänseessen nach "Gutsherrenart"

Gänseschmalz mit Apfelstücken, Röstzwiebeln und Bauernbrot

***

Winterliches Gänsesüppchen 

oder

Knackiger Feldsalat mit gebr. Speck 
an "weißes Schloss" - Dressing und Laugencroûtons 

***

Feine stücke vom knusprigen Gänsebraten/oder gebr. Ente
mit Quittenrotkraut, Mandel-Bratapfel und Kartoffelklößen 

***

Apfelküchle mit Zimtkirschen und Vanilleeis
 

Unser Gänsemenü 
8. Nov. - 4. Jan.

Unsere Weinempfehlung

2016er "Rotes Schloss" Rotweincuvée, trocken
Weingut GA Heinrich - Heilbronn 
  

Gans

€ 50,50

Ente€ 43,80

26,00 €
 8,70 €
 4,30 €

0,75 l
0,25 l

0,1 l

2017er Blaufränkisch, trocken
Weingut Graf von Beutzel, Schozach 
  

29,00 €
 9,20 €
 4,60 €

0,75 l
0,25 l

0,1 l


